WEINGUT

GUNTER KESSLER
PFALZ

2023 GRAUER BURGUNDER

LAGE s
J
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JMEEERER. \\einberge in den Gemarkungen Landau und Godramstein
BODEN Tonhaltige Keuper- und Kalkmergelboden
LESE / AUSBAU Handgelesene, selektierte Trauben, schonend verarbeitet,
temperaturkontrollierte Garung im Edelstahltank,
ca. 3 Monate Lagerung & Reife auf der Feinhefe
ERTRAG 75 hl/ha
CHARAKTER Eher kihler, leicht nussiger, etwas vegetabiler bis krauteriger und
angedeutet speckiger Kern- und Steinobstduft mit zart floralen
Aromen. Geradlinige, nicht ganz trockene Frucht mit leicht
dunkelbeerigen Noten, einer Spur Wurzelgemise und Zitruszesten,
lebendige Saure, leichter Gerbstoff-Griff, gewisse Nachhaltigkeit,
salzige und kreidige Tone, guter bis sehr guter Abgang.
SPEISEEMPFEHLUNG Tafelspitz mit Meerrettich, Gefligel und kurzgebratener Fisch
TRINKTEMPERATUR 10 °C
LAERFAHIGKEIT Optimaler Trinkgenuss bis 2028

FlaschengroRe: o,75 L
Vorhandener Alkohol: 12,5 % vol
Allergene: enthalt Sulfite
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76829 Landau-Godramstein - Bochinger Str. 51 - Tel. 06341/ 6 09 35 - wein@weingut-muenzberg.de - www.weingut-muenzberg.de



