WEINGUT

GUNTER KESSLER
PFALZ

2020 SPATBURGUNDER

LAGE '
r N
r
JMEEEEER. \\einberge in den Gemarkungen Landau und Godramstein
BODEN Tonhaltige Keuper- und Kalkmergelbdden
LESE / AUSBAU Handgelesene, selektierte Trauben, schonend verarbeitet,
temperaturkontrollierte Maischegdrung im Edelstahltank,
dann 12 Monate Lagerung & Reife in Barriquefassern aus Viert-
/Finftbelegung
ERTRAG 70 hl/ha
CHARAKTER Herber, pflanzlicher und eine Spur erdiger Duft nach gemischten
Beeren mit Zitrusnuancen. Geradlinige, herbe, warme Frucht,
nussige und leicht kakaowirzige Aromen, sandiges Tannin,
Nachhaltigkeit, ein Hauch Nussbutter, Abgang mit schokoladigen
Tonen.
SPEISEEMPFEHLUNG Osso bucco, Saltimbocca, kurzgebratenes Kalbs- und Schweinefilet
TRINKTEMPERATUR 14-16 °C
LAERFAHIGKEIT Optimaler Trinkgenuss bis 2029

Flaschengrol3e: o,75 L
Vorhandener Alkohol: 14 % vol

Allergene: enthalt Sulfite
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