WEINGUT

GUNTER KESSLER
PFALZ

2023 CHARDONNAY
GODRAMSTEIN KALKGESTEIN

LAGE '
= Weinberge innerhalb der Gemarkung Godramstein
F

BODEN Tonhaltige Keuperbéden mit einem hohen Kalkgesteinanteil

LESE / AUSBAU Handgelesene, selektierte Trauben, schonend verarbeitet, Garung
im neuen Stickfass mit anschlieRender gmonatiger Lagerung &
Reife

ERTRAG 60 hl/ha

CHARAKTER Klare, etwas pflanzliche Zitrusnase mit einem Hauch Steinobst,
angedeutet Rauch und frischem Weil3fisch. Klare, jugendliche,
zitrusbetonte Frucht mit etwas Apfel sowie pflanzlichen, floralen
und hefigen Nuancen, lebendige Saure, etwas Nachhaltigkeit,
leichter Griff, besitzt Frische, ganz leichte Buttertone im
Hintergrund, helle Mineralik, moderate Fassnoten, guter bis sehr
guter Abgang.

SPEISEEMPFEHLUNG Fisch & Meeresfrichte

TRINKTEMPERATUR 10-12 °C

LAERFAHIGKEIT Optimaler Trinkgenuss bis 2028

FlaschengroRe: o,75 L
Vorhandener Alkohol: 13 % vol

Allergene: enthalt Sulfite
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