WEINGUT

GUNTER KESSLER
PFALZ

2023 WEISSER BURGUNDER
GODRAMSTEINER OCHSENLOCH

LAGE Godramsteiner Ochsenloch
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BODEN L6R-Lehmboden mit kalkhaltigem Unterboden

LESE / AUSBAU Handgelesene, selektierte Trauben, schonend verarbeitet,
temperaturkontrollierte Garung, anschlief3ende 10monatige
Lagerung & Reife auf der Vollhefe im groRen Holzfass

ERTRAG 55 hl/ha

CHARAKTER Klarer und fester, leicht nussiger Zitrus-Kernobstduft mit sehr
feinen vegetabilen Ténen, angegrillten Krustentieren,
Muschelfleisch und moderaten Fasstonen. Dichte, feinsaftige,
geschliffene, Gberraschend kihl wirkende Frucht, feine vegetabile
Noten, harmonische Saure, kreidig-salzige Mineralik im
Hintergrund, ein Hauch roter Beeren, nussige Téne, am Ende dann
doch auch etwas Alkoholwarme, mit Luft Mandarinentone, etwas
Marzipan, sehr guter Abgang mit merklichem S&urebiss.

SPEISEEMPFEHLUNG Fisch und Meeresfrichte, Gefligel, Kalbfleisch

TRINKTEMPERATUR 11-13 °C

LAERFAHIGKEIT Optimaler Trinkgenuss bis 2028

FlaschengrofRe: o,75 L
Vorhandener Alkohol: 13,0 % vol

Allergene: enthalt Sulfite
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76829 Landau-Godramstein - Bochinger Str. 51 - Tel. 06341/ 6 09 35 - wein@weingut-muenzberg.de - www.weingut-muenzberg.de



